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Передмова
Згідно зі ст. 8 Закону України «Про вищу освіту» «(№ 2984-ІІІ від 

17 січня 2002 року), магістр – освітньо-кваліфікаційний рівень вищої 
освіти особи, яка на основі освітньо-кваліфікаційного рівня бакалавра 
здобула повну вищу освіту, спеціальні уміння та знання, достатні для 
виконання професійних завдань та обов’язків (робіт) інноваційного 
характеру певного рівня професійної діяльності, що передбачені для 
первинних посад у певному виді економічної діяльності.

Право на навчання за програмою магістерської підготовки мають 
особи з вищою осві тою, які мають освітньо-кваліфікаційний рівень 
бакалавра або спеціаліста відповідного напряму підготовки (спеціаль-
ності).

Підготовка магістрів проводиться на основі «Положення про освіт-
ньо-кваліфікаційні рівні», затвердженого Постановою Кабінету Мі-
ністрів України 20 січня 1998 року за № 65, за відповідними спеці-
альностями згідно з «Переліком напрямів та спеціальностей, за якими 
здійснюється підготовка фахівців у вищих навчальних закладах за від-
повідними освітньо-кваліфікаційними рівнями» (Постанова Кабінету 
Міністрів України від 25 травня 1997 року за № 507), в кількості, ви-
значеній держзамовленням або за кошти юридичних та фізичних осіб. 
Магістерська підготовка реалізує освітньо-професійні програми, які 
орієнтовані на підготовку фахівців для науково-дослідної, проектно-
конструкторської, виробничої, управлінської та педагогічної діяльнос-
ті, а також роботи в галузі наукоємних тех нологій.

Підготовка магістрів виконується у ВНЗ на основі магістерських 
програм за фахом.

Завершальним етапом навчання є підготовка магістерської кваліфі-
каційної роботи та її захист у державній екзаменаційній комісії.

Навчальний посібник призначено для випускників вузів, що здій-
снюють підготовку магістрів за спеціальністю «Обладнання перероб-
них і харчових виробництв».
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Посібник має мету допомогти студентам – магістрантам опанува-

ти основи виконання науково – дослідних робіт та вміщує необхідний 
ілюстративний й інформативний матеріал. Необхідність видання по-
сібника обумовлена відсутністю аналогічної учбової літератури, необ-
хідністю підвищення рівня та якості освіти.

Узагальненим об’єктом діяльності магістра є аналіз, дослідження, 
розрахунки та конструювання обладнання галузі, підготовка та ви-
ховання професійних кадрів, управління, вдосконалення та розробка 
технічних засобів переробних і харчових виробництв, підвищення 
ефективності експлуатації та удосконалення технічного обслуговуван-
ня і ремонту обладнання харчових виробництв.

Загальною метою вищої професійної освіти за напрямком підготов-
ки 0505 «Машинобудування та матеріалообробка» в галузі навчання 
та виховання особистості є формування у студентів цікавості до ви-
вчення сучасного машинобудування, розуміння його важливої ролі в 
різних галузях (виробничому, науковому, економічному, екологічному 
та соціальному контекстах), втягування студентів в інтелектуальну 
сферу виробництва нових знань і технологій. Головними тактичними 
цілями магістерських програм в галузі обладнання переробних і хар-
чових виробництв є:

• істотне когнітивне розширення студентами ключових понять і
концепцій, а також, тим самим, формування глибокого прогнос-
тичного розуміння фундаментальних проблем і практичних мето-
дів їх вирішення в галузі сучасного машинобудування;

• формування у студентів професійної здатності планувати та са-
мостійно проводити ефективну наукову роботу, а також критично
оцінювати її результати;

• формування у студентів здатності адаптувати та використовувати
загальні методи до вирішення нестандартних типів проблем;

• розвиток у студентів критичного мислення та інформованості про
досягнення та передові дослідження в галузі машинобудування
та сумісних галузях;

• успішне підготування студентів до професійної діяльності або
навчання в аспірантурі.

В галузі навчання метою вищої професійної освіти за напрямком 
підготовки 0505 «Машинобудування та матеріалообробка» є підготу-
вання в галузі основ гуманітарних, економічних, математичних і тех-
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нічних знань, отримання вищої професійно профільованої (на рівні 
бакалавра), поглибленої професійної (на рівні магістра) освіти, яка 
дозволяє випускнику успішно працювати в обраній сфері діяльності 
на Україні та за її межами, володіти універсальними та предметно-
спеціалізованими компетенціями, які сприятимуть його соціальній, 
академічній мобільності, конкурентоспроможності на ринку праці, 
успішній кар’єрі, що в цілому повинно забезпечити економічну без-
пеку України в галузі наукоємних технологій.

Метою вищої професійної освіти в галузі виховання особистості є 
розвиток наукової і професійної етики, здатності аргументовано від-
стоювати свою наукову зацікавленість і досягнення наукової групи, 
загальнокультурних потреб, патріотизму, творчих здібностей, соціаль-
ної, культурно-мовної і наукової адаптивності, комунікативності, то-
лерантності, наполегливості у досягненні мети, витримки та фізичної 
культури.

Галузь професійної діяльності випускників за напрямком підго-
товки «Машинобудування та матеріалообробка» включає науково-
дослідні центри, інститути, промислові лабораторії, державні органи 
управління, освітні установи та організації різних форм власності, ор-
ганізації індустрії і бізнесу, які займаються розробкою, створенням, 
експлуатацією та ремонтом обладнання харчових і переробних вироб-
ництв. 

Система функцій магістра за напрямком підготовки «Машинобуду-
вання та матеріалообробка» складається з наступних блоків:

1. Аналітична функція:
• аналіз технічного рівня та якості обладнання, що випускається

машинобудівними підприємствами для потреб харчової і пере-
робної промисловості, підприємств торгівлі і ресторанного гос-
подарства;

• аналіз недоліків існуючого обладнання і розробка способів його
вдосконалення;

• аналіз структури ринку обладнання для переробних і харчових
виробництв, споживачів обладнання та сегмента – цін ринку тех-
нологічного обладнання;

2. Виробнича функція:
• організація створення виробництва конкурентноспроможних

зразків технологічного обладнання;
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• дослідження роботи технічних засобів переробних і харчових ви-

робництв з метою поліпшення їх експлуатаційних властивостей;
• конструювання прогресивного технологічного обладнання харчо-

вих виробництв;
• розробка заходів щодо розвитку на виробництві винахідницького

та раціоналізаторського руху.
3. Педагогічна функція:
• викладання спеціальних дисциплін за одержаною спеціальністю

у галузевих вищих навчальних закладах.
Кваліфікаційні можливості випускник отримує в результаті навчан-

ня, яке містить загальну і спеціальну підготовку, яка сформована на 
базі гармонічного співвідношення фундаментальних, загально-інже-
нерних та технічних знань із практичним оволодінням експеримен-
тальними методами дослідження. На базі отриманих економічних і 
правових знань у студентів формується вміння конкурувати на ринку 
ідей і технологій, а також самостійно підвищувати свій загальноосвіт-
ній і спеціальний рівень знань, в тому числі під час зміни виду про-
фесійної діяльності. 

Випускник повинен бути підготовленим:
• до самостійної науково-дослідної діяльності, яка потребує ши-

рокої фу ндаментальної підготовки у сучасних напрямках ство-
рення, функціонування та експлуатації обладнання харчових ви-
робництв у обраному напрямку, володіти навичками сучасних
експериментальних методів;

• до виробничо-технологічної і проектної діяльності в галузі на-
укоємних технологій створення сучасного обладнання;

• до організаційно-керівної діяльності в галузі маркетингу облад-
нання харчових виробництв;

• до педагогічної праці у спеціальних і вищих навчальних закладах
різних форм власності.

Задачі професійної діяльності магістра:
а) виробничо-технологічна діяльність:
• експлуатація, діагностика, ремонт та монтаж сучасного техноло-

гічного обладнання;
• складання нормативних и методичних документів при проведенні

науково-дослідних робіт;
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• експертна участь у експериментальній і техніко-проектній опти-
мізації параметрів існуючого обладнання, успішна конкуренція
на ринку ідей і технологій;

б) науково-дослідна діяльність:
• проведення самостійних науково-дослідних робіт в галузі до-

слідження процесів харчових виробництв та обладнання для їх
здійснення на рівні експерта, які потребують широкої фундамен-
тальної міждисциплінарної підготовки і володіння навичками су-
часних експериментальних методів;

• розробка нових теоретичних підходів і принципів дизайну об-
ладнання із заданими технічними характеристиками, вирішення
фундаментальних задач в галузі машинобудування;

• розробка нового, оригінального і високоефективного технологіч-
ного обладнання переробних і харчових виробництв;

• комплексний аналіз і висококваліфіковане узагальнення резуль-
татів науково-дослідних робіт із використанням сучасних досяг-
нень науки та техніки, сучасного вітчизняного та зарубіжного до-
свіду в галузі машинобудування, евристичний пошук і детальний
аналіз наукової і технічної інформації в галузі способів обробки
харчових продуктів та машинобудування для наукової, патентної
і маркетингової підтримки фундаментальних досліджень і техно-
логічних розробок, які проводяться в галузі сучасного машинобу-
дування, складання аналітичних оглядів;

• експертне дослідження за допомогою сучасних методів зміни
властивостей харчових продуктів, які обробляються, а також ха-
рактеру зміни реальної структури продукту для різних режимів
його обробки;

• розвиток академічної мобільності шляхом активної партнерської
участі у роботі науково-дослідних лабораторій, під час наукового
стажування та в аспірантурі, а також шляхом презентації стендо-
вих і усних допові дей на наукових конференціях, активної участі
в організації міжнародної співпраці в рамках функціонування ви-
щих навчальних закладів і науково-технічних центрів;

• організація Інтернет-ресурсів для збору та розповсюдження між-
дисциплінарних знань в галузі сучасного машинобудування, ква-
ліфіковане узагальнення наукових і експериментальних даних,
самостійна підготовка публікацій у вітчизняних і зарубіжних ви-
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даннях, патентування отриманих досягнень, педагогічна діяль-
ність, гармонізація фундаментальних і технічних знань із прак-
тичним оволодінням експериментальними методами досліджень.

в) організаційно-керівна діяльність:
• організація науково-дослідних робіт, контроль за дотриманням

техніки безпеки та регламенту виконання робіт;
• проведення експертизи науково-дослідних робіт в галузі маши-

нобудування;
• підготування та проведення семінарів, організація наукових міні-

груп для вирішення поставлених науково-дослідних задач, ор-
ганізація роботи дослідних груп у рамках функціонування ана-
літичних і сертифікаційних центрів, керівництво курсовими та
іншими кваліфікаційними роботами студентів і стажерів.

г) проектна діяльність:
• складання кошторису на забезпечення науково-дослідних робіт;
• наукова організація експерименту, проектування науково-дослід-

них робіт в галузі машинобудування;
• розробка бізнес-планів і проведення попередніх маркетингових

досліджень для комерціалізації продуктів інтелектуальної (теоре-
тичної, наукової і експериментальної) діяльності, перспективна
оцінка економічної ефективності науково-дослідних і науково-
виробничих робіт в галузі машинобудування;

• самостійна підготовка і реалізація наукових проектів відомчих
національних проектних систем (державного рівня), а також між-
народних грантів.

Випускник спеціальності «Обладнання переробних і харчових ви-
робництв» із кваліфікацією (ступенем) «магістр» у відповідності з ме-
тою основної освітньої програми та задачами професійної діяльності, 
які вказані в діючому державному стандарті вищої професійної осві-
ти, повинен володіти наступними компетенціями (додатковими компе-
тенціями бакалавра):

а) універсальні компетенції магістра (УКМ):
• здатність самостійно вдосконалювати й розвивати свій інтелек-

туальний і загальнокультурний рівень, домагатися морального та
фізичного удосконалення своєї особи (УКМ 1);

• наявність розширеного уявлення про категорії, закони, засоби та
форми наукового пізнавання, теорії і методології досліджень під
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час вивчення різних рівнів організації матерії, простору та часу, 
здатність розуміти і глибоко осмислювати філософські концепції 
природознання, місце науки у науковому світогляді (УКМ 2);

• наявність поглиблених знань правових і етичних норм під час
прогностичної оцінки результату своєї професійної діяльнос-
ті, під час розробки та здійснення соціально значущих проектів
(УКМ 3);

• здатність до вільних комунікаційних навичок у науковій, вироб-
ничій і соціально-суспільній сферах діяльності з використанням
української, російської й іноземної мови, а також під час взаємо-
дії із професіоналами, які працюють в інших наукових напрямках
(УКМ 4);

• володіння активною соціальною мобільністю, навичками та вмін-
нями організації науково-дослідних і науково-виробничих робіт
для керівництва науковим колективом, які обумовлені здатністю
виявляти ініціативу та особисту відповідальність, самостійність
і оригінальний підхід для вирішення складних, конфліктних або
непередбачених ситуацій (УКМ 5);

• наявність уяви про історичні етапи розвитку машинобудування,
найважливіші відкриття вітчизняних вчених, об’єктивну необхід-
ність виникнення нових напрямків у машинобудуванні (УКМ 6);

• широка ерудиція в галузі сучасних теоретичних концепцій різ-
них етапів машинобудування, включно методи синтезу й аналізу
структури та властивостей харчової сировини, фундаментальні
навички науково-дослідної роботи (УКМ 7);

• наявність уяви про найбільш актуальні проблеми сучасного тео-
ретичного та експериментального машинобудування на Україні
та в світі (УКМ 8);

• здатність глибоко розуміти та творчо використовувати у науковій
та виробничо-технологічній діяльності знання фундаментальних
і прикладних розділів спеціальних дисциплін магістерської про-
грами (УКМ 9);

• вільне володіння професійними знаннями в галузі інформацій-
них технологій, використання сучасних комп’ютерних мереж, баз
даних, програмних продуктів і ресурсів Інтернет для вирішення
задач професійної діяльності та за її межами, пов’язаних із мо-
делюванням і аналізом результатів математичної обробки науко-
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вих даних з метою визначення їх достовірності та галузі вико-
ристання, збором, обробкою та зберіганням наукової інформації 
(УКМ 10);

• здатність представляти висновки наукової роботи у вигляді звітів,
доповідей на симпозіумах, наукових публікацій з використанням
сучасних можливостей інформатики та ораторського мистецтва, а
також досягати їх визнання професіоналами (УКМ 11);

• володіння принципами побудови викладання спецпредметів у ви-
щій школі, уявленням про теоретичні та психолого-педагогічні
основи керування процесом навчання, демонструвати готовність
до формування навчального матеріалу, читанню лекцій, прове-
денню семінарів, викладанню та керівництву під час НДР студен-
тів (УКМ 12).

б) професійні компетенції магістра (ПКМ):
• готовність до самостійної висококваліфікованої експлуатації су-

часного лабораторного й аналітичного обладнання, стендів і при-
ладів в обраному напрямку досліджень (ПКМ 1);

• здатність до розробки, наукового та методологічного обґрун-
тування схем оптимальної комплексної атестації обладнання та
створених на ньому продуктів (ПКМ 2);

• здатність до складання нормативних і методичних документів під
час проведення науково-дослідних і лабораторних робіт (ПКМ 3);

• участь на рівні експерта в експериментальній і техніко-проектній
оптимізації параметрів існуючого обладнання та способів оброб-
ки харчових продуктів з метою успішної конкуренції на ринку
ідей і технологій (ПКМ 4);

• висока готовність до науково-дослідних робіт в галузі машинобу-
дування на рівні експерта, яка потребує широкої фундаменталь-
ної міждисциплінарної підготовки та володіння навичками сучас-
них експериментальних методів (ПКМ 5);

• здатність до створення нових теоретичних підходів і принципів
дизайну обладнання для виготовлення продукції із заданими
властивостями, здатність до вирішення фундаментальних задач в
галузі машинобудування (ПКМ 6);

• здатність до створення нових, оригінальних і високоефективних
методів обробки харчових продуктів і обладнання для їх здій-
снення (ПКМ 7);
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• здатність до комплексного аналізу й аналітичного узагальнення
результатів науково-дослідних робіт з використанням сучасних
досягнень науки та техніки, вітчизняного і зарубіжного досвіду
в галузі машинобудування, евристичного пошуку та детального
аналізу наукової і технічної інформації в галузі обладнання пере-
робних і харчових виробництв для наукової, патентної та марке-
тингової підтримки досліджень, які проводяться, а також розро-
бок в галузі сучасного машинобудування (ПКМ 8);

• готовність до експертного дослідження за допомогою сучасних
методів аналізу процесів обробки харчових продуктів, зміни
властивостей сировини, а також характеру зміни структури про-
дуктів під час варіації режимів і способів їх обробки (ПКМ 9);

• здатність до академічної мобільності, яка відбувається в формі
активної партнерської участі в роботі зарубіжних науково-дослід-
них лабораторій під час наукового стажування, а також шляхом
презентації стендових і усних доповідей на наукових конферен-
ціях, активної участі в організації міжнародної співпраці в меж-
ах функціонування вищих навчальних закладів, науково-техніч-
них і науково-освітніх центрів, центрів трансферту технологій
(ПКМ 10);

• готовність до організації Інтернет-ресурсів для збору та розпо-
всюдження міждисциплінарних знань в галузі сучасного ма-
шинобудування, кваліфіковане узагальнення наукових і екс-
периментальних даних, самостійна підготовка публікацій у
вітчизняних і зарубіжних виданнях, патентування отриманих до-
сягнень (ПКМ 11);

• здатність до педагогічної діяльності з гармонізації фундамен-
тальних знань в галузі розрахунку та конструювання машин і
апаратів галузі, процесів і апаратів харчових виробництв, інтен-
сифікації технологічних процесів та інших дисциплін і інформа-
тики з практичним оволодінням експериментальними методами
досліджень (ПКМ 12);

• підготовленість до здійснення організаційних заходів в галузі реа-
лізації запланованих науково-дослідних робіт, контроль за дотри-
манням техніки безпеки і регламенту виконання робіт (ПКМ 13);

• здатність до проведення експертизи науково-дослідних робіт в га-
лузі машинобудування (ПКМ 14);
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• готовність до самостійної підготовки та проведення семінарів,

організації наукових міні-груп для вирішення поставлених науко-
во-дослідних задач, організація роботи дослідних груп в межах
функціонування аналітичних і сертифікаційних центрів, керівни-
цтво курсовими й іншими кваліфікаційними роботами студентів
і стажерів (ПКМ 15);

• здатність до складання кошторису на забезпечення науково-до-
слідних робіт (ПКМ 16);

• висока готовність до наукової організації експерименту, логісти-
ки засобів і часу, проектування науково-дослідних робот в галузі
машинобудування (ПКМ 17);

• здатність до швидкої та якісної розробки бізнес-планів і прове-
дення попередніх маркетингових досліджень для комерціалізації
продуктів інтелектуальної (теоретичної, наукової і експеримен-
тальної) діяльності, перспективна оцінка економічної ефектив-
ності науково-дослідних і науково-виробничих робіт в галузі ма-
шинобудування (ПКМ 18);

• здатність до самостійної підготовки і реалізації наукових проек-
тів відомчих, національних проектних систем (державного рів-
ня), а також міжнародних грантів (ПКМ 19).

Магістерська робота є підсумковою державною кваліфікаційною 
роботою. Незалежна експертиза з боку Державної екзаменаційної ко-
місії (ДЕК) дозволяє комплексно і об’єктивно оцінити якість підготов-
ки випускника вуза у відповідності з вимогами державного стандарту 
освіти. Випускнику надається можливість доказати достатній рівень 
теоретичних знань, практичних навиків та уміння, підготовленість до 
науково-дослідної чи викладацької роботи.

Виконання рекомендацій, які викладені в даному посібнику, допо-
може студентам успішно завершити своє навчання в ВУЗі виконан-
ням магістерської роботи та її захистом. Рекомендації також будуть 
корисними студентам при виконанні ними науково-дослідних робіт 
в гуртках студентського наукового товариства (СНТ), при виконанні 
курсових проектів з процесів і апаратів, технологічного обладнання 
харчових виробництв, розрахунку і конструюванню обладнання, а та-
кож аспірантам.
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